Ristorante |
Torre Antica

Frutta - Dolci - Bollicine
Amari - Whis|<9 = Grapae - Rum
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Ristorante /L
Torre Antica

Dolci

Sorbetto @© Euro 2,00
Tiramisu. © @ ® Euro 3,00
Sfoglja e crema chantiuq OO Euro 3,00
(Fruttrdi bosco, cioccolato,noccidla, caffe)

Semifreddo  ©@ Euro 3,50

(grutti di boscoJ cioccolato) Pistacchio)

Panna cotta © @ Euro 2,50
(Frutti di bosco, cioccolato, caramello, rum, nocciola, caffe)

Crema catalana ©©@ Euro 3,00
Tartufo bianco-nero @ Euro 2,50
Tartufo agogato @ Euro 3,50

(borsc, caffe, gran& marnier)

@ I piatti  cont rassegnatu da numeri, indi canolap resen zadisostanzeop  rodotti chep rovocanoalle rgieeintolle ranze ( vede realla fine del ment)
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Ristorante L
Torre Antica

Rollicine

sPumanti

Moscato Lampato - dolce, 7 gradi

Pecorino Lampato - brout, 12 grad

Ferrari - brout, 12,5 gradi
PrOSCCCO
Val d’oca - valdobbiandene cartizze, brout, 115 gradi
Foss marai - brout, Il gradi
BC”aViSta alma gran(:l cuvee - }DFOUt
Cl']aml:)agne
Moet e chanton - 12 grad|

Veuve clicquo’c S gra&i

Furo 10,50

Furo 10,50

Euro 23,00

Curo

Curo

Curo

Curo

Curo

10,00
15,00

36,00

50,00
50,00



Amaro del capo

Branca menta

Fernet

Amaro

Dranca

ucano

Amaro averna

Unicum

Petrus

Braulio

anar

Amaro montencgro

Borsci s. marzano

Ristorante ™"
TJorre Antica

Amar

Euro 1,70

Furo 1,70
Euro 1,70
Furo 1,70
Euro 1,70

Euro 1,70
Euro 1,70
Euro 1,70
Euro 1,70
Euro 1,70

Euro 1,70



Borghe’c’ci
Centerba
Sambuca molinarf
Genziana

Ratafia

Liquirizia

Grand marnier
Malett

Varnell

Amaro d'Abruzzo

Ramazzotti

Ristorante [
Torre Antica

Amari

Euro 1,70
Euro 1,70
Euro 1,70
Euro 1,70
Euro 1,70
Euro 1,70
Euro 1,70
Euro 1,70
Euro 1,70

Euro 1,70

Curo 1,70



Ristorante [
Torre Antica

Amari

Limoncello
Rabarbaro zucca
Bailegs

Amaro alPi
Jagermeister
Molinari al caffe
Ratafia santo sl:)irito

Genziana santo sPiri’to
- elisir divino - riserva - gran rserva -

Liquirizia santo sPirito

Limoncello santo sPirito

Euro 1,70

Euro 1,70

Euro 1,70

Furo 1,70

Euro 1,70

Furo 1,70

Furo 2,00

Furo 2,00

Furo 2,00

Euro 2,00



T e e R P S Euro 6,00
(singlc malt scotch w|1is|<g torbato)

Black Label, uo st Samie e - o Furo 320
(blended scotch whiskg)

JETE. ey Tt || sy L Euro. 2,50
(blended scotch whiskg)




Ristorante "L
Torre Antica

GraPPe

GraPPa Of Furo 4,00
(amarone barrique)

Alexander Furo 3,20
(graPPa barrique)

Alexander Furo 3,00
(graPPa bianca)

905 Curo 3 ,OO
(graPPa barriquc)

907 Furo 3,00
(graPPa bianca)

Sarpa di Pol Furo 300
(graPPa bianca)

Villa Cardea Euo 1,70

(grappa barriquc)



Ristorante L
Torre Antica

Rum

J.m. XO Euro 8,00

distillato intenso, ricco e complesso di pUFO SUCCO di canna da zucchero.
invecchiato per 6 anni in bottr i Bourbon.

Diplomatico Furo 6,50

gli aromi sono doldi e avvolgcntij con note Prcvalenti difrutta esotica,
miele e caramello.

Rarcelo lmPerial Furo 4,50

Rum dal colore ambrato con riflessi ramati, brillante e cristallino
con un inconfondibile vivacita.

Kraken Black ?oiced Euro 320

pUro SUCCO di canna da zucchero a cui viene aggjunto, &opo una maturazione in legno
di12-24 mesi, una miscela segreta dirs sPezie.

ZacaPa XO Furo10,00

miscelazione di Prcgiati rum di succo fresco di canna da zucchero invecchiati con
sistema solera e Poi una seconda maturazione in botti d Cognac.

Pampero Curo 2,50

Rum blended dal colore dorato scuro vecchio di cinque anni,
distillato da melassa di canna da zucchero.
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Sostanze che provocano a“ergie o intolleranze

Cereali contenenti g]utinc

Grano, segaleorzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prawiutti derivati

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1)

b) maltodestrine a base di grano (1);

¢) sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

Crostacele Pro&ot’ci abase di crostace;
Uovae Proclotti abase diuova

Pesce e Proclotti abase di pesce tranne

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;
b) gelatina o colla di pesce utiizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

Arachidie Proclotti a base di arachid;

Solae Prodotti abase di soia tranne

a) olio e grasso di soia raffinato (1);

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia;
¢) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia

Lattee PI‘OC‘O’CU a basc C]I lat’CC (incluso lattosio) tranne

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola;
b) lattilolo.

Fruttaa guscio vale a dire

MANDORLE (Amygdalus communis L.), NOCCIOLE (Corylus avellana), NOCI (Juglans regia), NOCI DI ACAJIU’ (Anacardium occidentale),
NOCI DI PECAN [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], NOCI DEL BRASILE (Bertolletia excelsa), PISTACCHI (Pistacia vera),
NOCI MACADAMIA O NOCI DEL QUEENSLAND (Macadamia ternifolia) e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la
fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

Sedanoe Prodotti abase di sedano
SenaPe € Prodotti abase di senape

Semi di sesamo e Prodotti abase di semi di sesamo

Anidride solforosa e solfti

In concentrazioni superiori a 10 mg/litro in termini di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo
o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

LuPini e Proclo’c’ci abasedi luPini
Molluschie Pro&otti abase di molluschi

(1) E in prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non é suscettibile di elevare il livello di allergenicita
Valutato dall’Autorita per il prodotto di base da cui sono derivati.



